
Crêpe au fromage
Colin pané sauce crème

Petits pois à l’oignon
Saint Nectaire
Fruit de saison

Potage de légumes
Tartiflette végétarienne

(pomme de terre, fromage à
tartiflette, oignons)

Petit suisse aux fruits
Fruit de saison

MENU DU 03 AU 07 NOVEMBRE 2025

LUNDI MARDI

JEUDI VENDREDI

Carottes râpées (BIO)
vinaigrette

Sauté de boeuf (BIO) sauce poivrade
Riz (BIO)

Brocolis (BIO) au beurre
Edam (BIO)

Crème dessert vanille (BIO)

Céleri rémoulade
Braisé de porc (BIO) au romarin

Gratin de chou-fleur et
pomme de terre
Tomme blanche

Fromage blanc aux pralines roses



Carottes et céleri râpés
Egréné végétal et sauce tomate
Fromage râpé
Coquillette
Petit suisse sucré
Fruit de saison

MENU DU 10 AU 14 NOVEMBRE 2025 

Pâté de campagne
Rôti de porc sauce dijonnaise
Brocolis
Pomme vapeur (BIO)
Vache qui rit (BIO)
Crème dessert vanille (BIO)

Potage potiron
Sauté de boeuf aux olives
Semoule
Mimolette
Yaourt aux fruits

LUNDI MARDI

JEUDI

VENDREDI

FERIE



Velouté de tomates
Emincé de volaille sauce catalane
Riz
Duo de carottes et navets
Camembert (BIO)
Fruit de saison (BIO)

LUNDI MARDI

Macédoine mayonnaise
Couscous végétarien sauce au ras
el hanout
Légumes couscous
Semoule
Vache Picon
Yaourt aromatisé

Carottes râpées (BIO) vinaigrette
Rôti de boeuf sauce Provençale
Piperade
Coquillette (BIO)
Petit suisse sucré
Fruit de saison

JEUDI

Oeufs durs mayonnaise
Pavé de colin sauce crème
Purée de pomme de terre
Salade iceberg
Brie
Crème dessert vanille (BIO)

VENDREDI

MENU DU 17 AU 23 NOVEMBRE 2025 



Potage du jour (BIO)
Falafels (BIO) sauce orientale
Duo de carotte et pomme de terre
Emmental
Gaufre chocolat

MENU DU 24 AU 30 NOVEMBRE 2025 

Salade mimosa
Emincé de volaille sauce
barbecue
Potatoes
Cantafrais
Compote de pomme

LUNDI MARDI

JEUDI
VENDREDI

Coleslaw
Gratin de pâtes au jambon
Fromage râpé
Petit suisse fruit (BIO)
Fruit de saison

Roulade de surimi mayonnaise
Blanquette de poisson

sauce à l’ancienne
Riz
Légumes du bouillon
Edam
Fruit de saison


